
Дисциплина "Технология биологически активных веществ" изучается обучающимися по
основной профессиональной образовательной программе "Биотехнология" направления
подготовки  "19.03.01 Биотехнология".
Дисциплина изучается в 7 семестре. Общая трудоемкость дисциплины составляет 64/3
часов/з.ед. Самостоятельная работа заключается в выполнении работ, указанных в разделе 4.

В ходе изучения дисциплины осуществляется текущий контроль в форме технологии
рейтингового контроля в соответствии с технологической карты дисциплины, размещенной
на электронном курсе, а также промежуточный контроль в форме зачет, курсовой проект.

Аннотация дисциплины Б.1.2.11 Дисциплина. Технология биологически 
активных веществ

Основными стратегическими образовательными технологиями являются: дискуссионные,
лекционные занятия, практические занятия.
В рамках указанных технологий применяются тактические образовательные технологии:
задания, классическая лекция.

1. ПК-3 Способен осуществлять подготовительные работы для осуществления
биотехнологического процесса с использованием культур микроорганизмов,
клеточных культур растений и животных, продуктов их биосинтеза и
биотрансформаци

2. ПК-4 Способен осуществлять биотехнологический процесс с использованием культур
микроорганизмов, клеточных культур растений и животных, продуктов их биосинтеза
и биотрансформации

3. ПК-6 Способен осуществлять планирование, организацию и контроль работы участка
по производству биологически активных веществ с использованием культур
микроорганизмов, клеточных культур растений и животных, продуктов их биосинтеза
и биотрансформации

Целью изучения дисциплины является формирование следующих компетенций:

1. Классификация, структура и функции БАВ
2. Экзогенные природные БАВ (колины, фитонциды, маразмины, антибиотики и т.д.) и

эндогенные БАВ (белки, витамины, липиды, ферменты, углеводы, фитогормоны и
т.д.)

3. Экстрагирование. Теоретические основы экстрагирования. Особенности
экстрагирования из растительного сырья с клеточной структурой. Стадии
экстрагирования и их количественные характеристики. Основные факторы,
влияющие на полноту и скорость экстрагирования. Требования к экстрагентам.
Основные виды экстрагирования (мацерация, перколяция, реперколяция, ускоренная
дробная мацерация методом противотока, циркуляционное экстрагирование,
непрерывное противоточное экстрагирование с перемешиванием сырья и экстрагента,
экстрагирование сжиженными газами). Интенсификация процессов экстрагирования
(экстрагирование с помощью роторно-пульсационного аппарата, с применением
ультразвука, с применением электрических разрядов, с использованием
электроплазмолиса и электродиализа). Технология получения экстрактов.

4. Методы осаждения БАВ из растворов.
Разделение  БАВ с помощью мембран (диализ и электролиз, ультрафильтрация ,
обратный осмос)

5. Создание биологически активных веществ на основе жиров и пищевых волокон
6. Методы синтеза органических соединений в химической технологии БАВ

В ходе изучения дисциплины последовательно рассматриваются темы:


